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Schwarzwilder Kirschtorte
A|C|GP

Flaumiges Schokobisquit mit fruchtiger Kirschfiil-
lung zarten Schokomouse und Kirsch-Oberscreme

Stk. € 3,60

Mozarttorte
A, C,G,PH

Flaumiges Schokobisquit mit zartem Nougatmous-
se, Pistazienmousse mit griiner Marzipandecke.

Stk. € 3,80

Walnusskrokattorte
A,C, G, PH

Saftige Nussboden mit Preiselbeerkonfitiire, Mar-
zipanschicht umbhiillt von zarter Wallnusskrokant-
mousse.

Stk. € 3,80

Sachertorte
ACG

Saftige flaumige Sachertortenbéden mit Marillen-
fruchtfulle und zartschmelzender Schokoladen-

glasur.

Stk. € 3,60

Himbeer-Mohntorte
A,C,G,P

Feiner Mohnbisquite mit erfrischender Joghurt-
creme und aromatischen Himbeeren.

Stk. € 3,60




Eierlikortorte
AC G PH

Flaumige Haselnussbogen mit Schokoflocken ge-
tillt mit lockerem Eierlikormousse.

Stk. € 3,90

Malakofftorte

A,C,GPH

Kostlicher Bisquitboden, Biskotten und Vanilleober-
screme abgerundet mit eine Hauch Rum und knus-
prigen Mandelblattchen.

Stk. € 3,60

Kardinalschnitte
ACG,P

Klassische Kardinalbahnen gefiillt mit leichter
Kaffee-Oberscreme.

Stk. € 3,60

Tiramisu-Schnitte
ACG,P

Kostlicher Bisquitboden, Biskotten und feiner
Mascarponecreme abgerundet mit einer leichten

Kaffeenote und zart berieselt mit Kakao.

Stk. € 3,60

Topfen-Obersschnitte
AGCG,P

Flaumiges Bisquit mit luftiger Topfenoberstiille und
saftigen Mandarinen.

Stk. € 3,60




Esterhazy Schnitte
AC.GRH

In diinnen Blattern gebackene Mandelbogen gefiillt
mit feiner Vanille-Buttercreme abgerundet mit ei-
nem Hauch Kirschwasser, iiberzogen mit Fondant-
glasur und klassischen Esterhazymuster.

Stk. € 3,60

Cremeschnitte
ACG,

Zarte knusprige Blatterteigboden gefiillt mit leichter
Vanille-Oberscreme, Marillenkonfitiire tiberzogen
mit Fondantglasur.

Stk. € 3,60

Waldbeerroulade

A, G GP

Flaumiges Bisquit gefiillt mit erfrischenden Wald-
beeren, umhillt von einer leichten Oberscreme und
Kokosraspeln.

Stk. € 3,80

Jubildumswiirfel
A,C,GRH

In diinnen Bldttern gebackene weifle Mandelbo-
den gefiillt mit zart-bitter Ganachecreme, einer
Marzipanschicht, umbhiillt von einer eleganten
Schokoglasur.

Stk. € 3,50

Punschwiirfel
A, G C,PH

2 Bisquitschichten, gefiillt mit saftiger Punschfiil-
lung aus hellem und dunklem Bisquit, kostlicher
Marmelade und einem Hauch Rum, ummantelt mit
einer diinnen Punschglasur.

Stk. € 2,90




Zitronetarte
A, C, G H,P

Feiner Mandelmiirbteigboden gefiillt mit erfri-
schender Lemon-curd und feinen Baiserschaum.

Stk. € 3,60

Jogurttortchen
A,C,G,P

Flaumiges Bisquite mit zarter Joghurtcreme und
diversen Friichten belegt.

Stk. € 3,60

Topfenstrudel
AGCG,P

Goldgelb gebackener Strudelteig, gefiillt mit cremi-
ger Topfentiille und Rosinen.

Stk. € 4,20

Apfelstrudel

A,CG,P

Frische Apfel mit feiner Brosel-Zucker-Zimt-Mi-
schung, Rosinen, ummantelt von Strudelblittern.

Stk. € 4,20

Nuflbeugel

A, G PH

Traditionelles Hefeteiggeback mit herzhafter Nuss-
tiille.

Stk. € 3,20




Mohnbeugel

A, G GP

Traditionelles Hefeteilgebdck mit aromatischer
Mohnfiille.

Stk. € 3,00

Linzer Schnitte
A,C,G,PH

Traditionelle Nussschnitte mit fein abgestimmter
Wiirzung aus Zimt und Nelken, durchzogen von ei-

ner roten Johannesbeermarmelade.

Stk. € 2,90

WUNSCHTORTEN
AUF BESTELLUNG

Ob Hochzeit, Geburtstag oder
Jubildum - unsere Konditorei

erfiillt deinen Tortenwunsch
mit Liebe & in hiochster pa—

Handwerkskunst.

Doris Zinkl
Café Konditorei Reichenau & Manuela Probst
Hauptstrafse 43 s
A-2651 Reichenau a. d. Rax Genusskondztorz‘nnen
T: +43 2666 52129 von Scharfegger's

cafe.reichenau@raxalpe.com Café Konditorei




